
Georgia 

Shumi Winery 
 

 

 

 

 

 

 

シュミ・ワイナリーは 2001 年に主要産地であるジョージアの東部カヘティ地方ツィナンダリ地区に設立。栽培からボトリングまで

自社で行っているジョージアでは稀なドメーヌ（ネゴスブランドもあり）。醸造プロセスを完全にコントロールできる最先端の設備、

正確な分析を行うラボやユニークなセラーを備えており、ジョージアの中でも最良ワイナリーのひとつである。150ha 所有する畑

では 324種類のジョージア品種を含む 400種以上を試験栽培している。現在すべての畑をビオロジックに転換中。 

 

●シュミ・ワイナリーの特徴● 

1. 最大のアドヴァンテージはいわゆる｢クローズド・サイクル｣といわれる栽培から醸造、ボトリングまでを一貫して自社で行って

おり、高い評価を受けている。 

2. ジョージアのワイナリーでシュミのように特定栽培地区（ミクロゾーン）のコレクションを持つワイナリーは稀で、その所有する

葡萄畑はジョージアの西部 Khvanchkara、Martvili、東部の Tsinandali、Akhmeta, Gurjaani, Akhasheni, 

Napareuli, Kvareli, Kindzmarauli,Mukuzani, Ikalto といった地理的、気候のコンディション、歴史的な見地から

の名醸地のミクロゾーンに位置し、葡萄の樹齢も高い。近い将来ミクロゾーンの葡萄畑は Georigian Law of vine によ

って完全に管理されるため、ミクロゾーンの畑を持たない生産者はアペラシオン入りのワインは製造できなくなる。 

3. 2004年にフランスから Jean Michel Ferrandez氏（ボーゼジュール・デュフォー・ラガローズの醸造担当）をワインメー

カーに招聘。 

4. DIN EN ISO9001：2000 および HACCP認定を取得した初期の製造業者である。 

5. 2012年に食品完全管理システム ISO22000認定取得。 

6. 2005 年 ジョージアワインとしてはじめてオーガニックワインの生産を始めた。栽培は

International Bio Standards に基づき慣行される。 

7．ジョージアワインの歴史においてはじめて、栽培における｢グリーン・ハーヴェスト｣を導入。 

 品質の向上につなげる。 

8．インターナショナル・ワイン・チャレンジ、デキャンタ・ワールド・アワーズ、などさまざまなコン 

ペティションにて 126 ものメダルを獲得している。 

 

Shumiシュミとは古代グルジア語で本物の、純粋なといった意味であり、長い間素晴らしい

ワインを定義する言葉であった。ロゴマークはジョージアに最初に葡萄をもたらしたといわれて

いる珍獣グリフィン(頭と翼が鷹で胴体はライオンという伝説の生き物) 

 

●取り扱いワイン● 

Iberiuliはシュミの自社単一畑の厳選された葡萄から造られるシリーズ。 

Geogicaはシュミのプレミアムレンジで 25～40年の古樹から造られるシリーズ。 

 

 



 

Iberiuli Tsinandali イベリウリ ツィナンダリ                                             

 

品種 ： ルカツティリ 85％ ムツヴァネ 15% 白辛口 

畑   ： カヘティ地区 ツィナンダリのマイクロゾーン          

標高 590ｍの自社単一畑｢Lamaria Vineyard｣ 

醸造 ： 除梗後、テンレスタンクで発酵、熟成 6 ヶ月～８ヶ月。注文後ボトリング。 

味わい： 丸みのあるエレガントな味わい。シトラス系のフルーティーなアロマとマイルドな口当たり。 

非常に繊細な余韻。 

アワード：Silver- 9th International Wine and Spirits Exhibition, Winexpo Georgia 2017 

  

 

Iberiuli Mtsvane イベリウリ ムツヴァネ                                                 

 

品種 ： ムツヴァネ 100％ 白辛口 

畑   ： カヘティ地区 テリアニのマイクロゾーン          

標高 550ｍの自社単一畑｢Baghtaubani Vineyard｣ 

醸造 ： 除梗後、テンレスタンクで発酵、熟成 6 ヶ月～８ヶ月。注文後ボトリング。 

味わい： 洋ナシ、りんご、シトラス、レモンハーブなど複雑で豊か、しかもクリーンな果実味と長い余韻。 

アワード：Silver – International Wine and Spirits Fair2016, Georgia 

 

 

Iberiuli Kisi Qvevri イベリウリ キシ                                                  

 

品種 ： キシ 100％ 白辛口 

畑   ： カヘティ地区 Akhmeta地区          

自社単一畑｢Mziuri Vineyard｣ 

醸造 ： クヴェヴリ醸造。天然酵母で発酵、6 ヶ月マセラシオン。その後 4 ヶ月の樽熟成。 

味わい： 色調はアンバー。ヴァニラやローストーナッツの香りとともに熟した洋ナシや桃のアロマ。 

フェノール成分とタンニンがありたっぷりとしたスタイル。芳香性豊かでバランスが保たれている。 

余韻も長い。 

アワード：Silver – International Wine and Spirits Fair2016, Georgia 

                                                                  

Iberiuli Rkatsiteli Qvevri イベリウリ ルカツィテリ                                             

 

品種 ： ルカツティリ 100％ 白辛口 

畑   ： カヘティ地区 ツィナンダリのマイクロゾーン          

自社単一畑｢Berula Vineyard｣ 

醸造 ： クヴェヴリ醸造。天然酵母で発酵、6 ヶ月マセラシオン。その後 4 ヶ月の樽熟成。 

味わい：色調はアンバー。スパイスのニュアンスあるすみれのアロマ。蜂蜜や火をいれたシトラスのフレーヴァー。 

フェノール成分とタンニンがありたっぷりとしたスタイル。ルカツティリの個性が存分に引き出され、複雑な 

ブーケと長い余韻を持つ。 

アワード：Bronze – CWSA Best Value 2016, Hong-Kong 

                                                               

 



Iberiuli Saperavie イベリウリ サペラヴィ                                                 

 

品種 ： サペラヴィ 赤重口 

畑   ： カヘティ地区 ナパレウリのマイクロゾーン          

標高 580ｍの自社単一畑 ｢Satrabakho Vineyard｣ 

醸造 ： 除梗後、軽くプレス、テンレスタンクで発酵、2週間のマセラシオン、MLF、タンク熟成。 

味わい： 熟したベリー系フルーツ。スパイスや土のニュアンス。シルキーで滑らかな質感。 

アワード：Bronze - International Wine and Spirits Competiotion 2016, London 

 

 

Iberiuli Mukuzani イベリウリ ムクザニ                                                

 

品種 ： サペラヴィ 100% 赤重口 

畑   ： カヘティ地区 ムクザニのマイクロゾーン          

標高 600ｍの自社単一畑｢The Vineyard of Great Queen｣ 

醸造 ： 除梗後、軽くプレス、テンレスタンクで発酵、2週間のマセラシオン、MLF、フレンチオーク熟成。 

味わい： 色調はダークルビー。ベリー系フルーツや複雑なブーケ。 

アワード：Gold- 9th International Wine and Spirits Exhibition, Winexpo Georgia 2017 

 

 

Georgica Mukuzani ゲオルギカ ムクザニ                                                

 

品種 ： サペラヴィ 100% 赤重口 

畑   ： カヘティ地区 ムクザニのマイクロゾーン           

 平均樹齢 35～40年 

醸造 ： 除梗後、軽くプレス、テンレスタンクで発酵、2週間のマセラシオン、MLF、フレンチオーク熟成。 

味わい： ダークルビーカラー。ベリー系フルーツやタバコなど複雑なブーケ。味わいはまろやかでしっかりとした 

      骨格を持つ。滑らかなテクスチャーと長い余韻。 

アワード：Trophy, Gold – International Wine and Spirits Fair2016, Georgia 

 

 

Georgica Saperavi ゲオルギカ サペラヴィ                                               

 

品種 ： サペラヴィ 100% 赤重口 

畑   ： カヘティ地区 ナパレウリのマイクロゾーン  

 平均樹齢 3０～35年 

醸造 ： 除梗後、軽くプレス、テンレスタンクで発酵、2週間のマセラシオン、MLF、タンク熟成。 

味わい： 濃いざくろの色調。東洋のハーブを伴う熟した野生のきいちごのアロマ。非常にバランスが保たれて 

      おり、複雑なブーケを持つ。味わいは力強く個性に溢れているが同時に丸みもありマイルド。 

アワード：Trophy, Gold,The Best of The Show – International Wine and Spirits Fair2017  
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