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  ＜カザル リオティエ＞ 

 

Quality Wine Int は、ラングドック地方のコルビエールに拠点を置くネゴシアン。もともとはフランス人ファッショ

ンデザイナーのロリス・アザロ氏が興したブランド AZZARO（ソフィア・ロレーンやニコール・キッドマン等、多数の

有名人やセレブに愛用されているクチュール・ブランド）のワイン部門でプライベートブランドを中心に生産してき

た（フォションやカルフール等々）。「Casal Liotier」シリーズは、現在 3 代目の若き当主、Xavier Casal 

Liotier / グザヴィエ・カザル・リオティエ氏がミネルヴォアの自社畑で栽培するブドウから、彼らが幾種類か生産

しているワインの中でも、自らの名前を冠してリリースするフラッグシップワイン。 

47haの畑に黒ブドウ7種類、白ブドウ2種類を土壌、斜面の角度、気候学などに基づいた区画ごとに栽培。

収穫は完熟をギリギリまで待って行い、その後選果台でブドウを厳選する。ワインメイキングは 1818 年に設立

された自社が所有するワイナリー、【Chateau de Corde】で最新のデクノロジーを駆使して行われる。温度管

理のもと品種毎に醸造され、すべて最高級フレンチオークの新樽で熟成させる。 

 

Cazal
カ ザ ル

 Liotier
リ オ テ ィ エ

 Blanc
ブ ラ ン

 AOC
A O C

 Minervois
ミ ネ ル ヴ ォ ワ

 
セパージュ：マカブー60％ マルサンヌ 40％ 

畑：ミネルヴォワに所在する Chateau Corde内の日当たりの最も良い区画。土壌は粘土と

白亜質。 

樹齢：マカブー25 年、マルサンヌ 38 年。 

栽培醸造：伝統的な農法。コルドン・ド・ロワイヤ仕立てと株仕立て。手積み収穫。低温での

デブルバージュと定期的なバトナージュ。フレンチオークの新樽内で 4 ヶ月間。 

コメント：南国系フルーツのアロマ、熟成を経てシェリー香が際立つ。力強く個性溢れる味わ

い。 

 

 

 

Cazal
カ ザ ル

 Liotier
リ オ テ ィ エ

 Syrah
シ ラ ー

 AOC
A O C

 Minervois
ミ ネ ル ヴ ォ ワ

 
セパージュ：シラー100％ 

畑：ミネルヴォワに所在する Chateau Corde内の単一区画 38ha。土壌は粘土と白亜

質。 

樹齢：50％は 50 年の古樹、50％7～8 年の若樹。 

栽培醸造：伝統的な農法。手積み収穫。コルドン・ド・ロワイヤ仕立てと株仕立て。温度管

理されたステンレスタンク内で 15日間かけて浸漬と醗酵を行う。35％はトロンセ産のフレンチ

オークの新樽内で 6 ヶ月間、残りはセメントタンク内で。 

コメント：非常に深い色合い。黒スグリ、黒胡椒、月桂樹のアロマ。まろやかな味わいで、ワイ

ン単品でも楽しめる。 

 

 

  



Cazal
カ ザ ル

 Liotier
リ オ テ ィ エ

 Cabernet
カ ベ ル ネ

 Sauvignon
ソ ー ヴ ィ ニ ヨ ン

 IGP
I G P

 Pays
ペ イ

 d’Oc
ド ッ ク

 
セパージュ：カベルネソーヴィニヨン 100％ 

畑：ミネルヴォワに所在する Chateau Corde内の単一区画 38ha。土壌は粘土と白亜質。 

樹齢：40 年 

栽培醸造：伝統的な農法。手積み収穫。コルドン・ド・ロワイヤ仕立てと株仕立て。温度管理

されたステンレスタンク内で 15 日間かけて浸漬と醗酵を行う。35％はトロンセ産のフレンチオーク

の新樽内 10 ヶ月間。 

コメント：黒果実を中心になめし皮、胡椒などのノート。新樽熟成による滑らかなタンニン分。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

輸入元：Vin X Co.,Ltd. / 株式会社ヴァンクロス  

〒150-0012 東京都渋谷区広尾 5－23－5 第一長谷部ビル 5F 

TEL：03-6277-1480  FAX : 03-3224-1481  Email : info@vin-x.jp 


