
l'Hêtre & Raison d’Hêtre 
Castillon, Côtes de Bordeaux 

 

2015 年の収穫時、Jacques Thienpont(ジャック・ティエンポン)は訪れたコート・ド・カステ

ィヨンのこのエステートの素晴らしいロケーションと見事な景色に心奪われ購入を決心した。このエステ

ートはテサンテミリオンから東に伸びる端の石灰岩の高原にあり、ベルギー人カップルの

Stéphane(ステファン)と Béatrice Goubau（ベアトリス グボー）が 10 年間シャトーを所有し

ており、家族にちなんで「Château Goubau（シャトー グボー）」と名付けられていた。その土地

は彼らによって有機農法に転換された森と牧草地に囲ま

れた 10 ヘクタールのブドウ畑から成り、ボルドー地方の最

も標高が高いとされる Saint Philippe d’Aiguilhe（サ

ン･フィリップ・デギュイユ）高原の 100m の高さに位置す

る、多様で豊かなビオトープ（＝生物の生息場所）である。 

また、ジャックは姉妹の Anne De Raeymaeker（アンヌ デ ラエイマエカー）共に

Thienpont 家の経営する 2 つの会社の為の投資目的として、翌年 2017 年にこのエステートの

近くに 25 ヘクタールの広さを誇る Chateau Montagne（シャトー モンターニュ）の土地を購入

する機会を得た。そこで将来的にさらに 10 ヘクタールをブドウ畑にする予定。 

ティエンポン家では一族が所有するマルゴーにある Chateau Labegorce Zédé（シャトー・ラベゴルス・ゼデ）で育ったジャックの甥の

Maxime Thienpont（マキシム ティエンポン）をマネージャーとして雇い、エステートを L'Hêtre（レートル＝フランス語でブナの木）

に改名した。ポムロールの Le Pin（ルパン＝松）、サンテミリオンの L’if（リフ＝イチイ）についで、ジャックが彼のすべてのエステートに使用し

ている樹木をテーマとする名前とした。 

ブドウ畑は、南東に向き、穏やかな風が吹く。石灰岩の高原と、粘土、石灰岩とチョ

ークの斜面が混在する場所に分けられる。ワインはコンクリートとオーク材の発酵桶で

発酵され、新樽、１年使用の古樽、２年使用の古樽をそれぞれ 3 分の１ずつ使用

し熟成。  

2016 年ヴィンテージはジャックが買収してからのファーストヴィンテージであり、

L'Hêtre を名付けた最初のワイン。ラベルのアートワークは、ベルギーのアーティスト、

Anne Van Hereweghen によってデザインされた。 

 

l'Hêtre AOP Castillon Côtes de Bordeaux 2016 

レートル AOP カスティヨン コート ド ボルドー 

古樹のパーセルセレクション 

品種：メルロー95% カベルネフラン ５％ 

土壌：粘土質石灰岩 丘陵上部 熟成：15 ヶ月熟成 新樽 50% 1 年使用古樽 50% 

コメント：カシス、イチジク、ミラバルや秋の果物を思わせるアロマ。フレッシュで甘やかな香り。アタックは 

硬く、リッチ。タンニンは良く熟しており舌触りは滑らか。 

 

La Raison D'Hêtre AOP Castillon Côtes de Bordeaux 2016 

 ラ レゾン デートル AOP カスティヨン コート ド ボルドー 

品種：メルロー95% カベルネフラン ５％ 

土壌：粘土質石灰岩 丘陵上部  熟成：15 ヶ月熟成 新樽 50% 1 年使用古樽 50% 

コメント：レートルのセカンドワイン。丸みがありフレッシュな赤い果実のアロマ。味わいはいきいきとして 

スパイシー。果実感とタンニンバランスが秀逸。 
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